Lundi
15/06
Courgettes rapées, huile
d'olive et citron

Quiche tomate ricotta
basilic

Salade feuille de chéne

Yaourt nature

Fruits frais

Mardi
16/06

Brocoli vinaigrette

Chipolatas aux herbes de
Provence

Purée de pommes de terre

Tomates provencales

Chévre bichette

Petit pot de glace vanille-
fraise

Menu

Le chef et son équipe vous proposent :

Mercredi

du 15 juin 2026 au

Jeudi
18/06
Salade de tomate,
concombre

Pates a la bolognaise (beeuf,
tomate)

Yaourt aromatisé aux fruits

Péche

Vendredi
19/06

Saucisson a I'ail

Filet de colin sauce creme
ciboulette

Riz pilaf
Ratatouille

Saint -Nectaire (AOP)

Compote d'abricot

Samedi

Dimanche

AOC AOP

BBC

BIO Ce2

HVE

IGP

Label Rouge

Local MSC

RUP STG

TDF

ASC

GAP

Com




Lundi
22/06
Salade verte et tomate,
vinaigrette

Aiguillettes de poulet au jus
romarin

Frites

Chou romanesco

Camembert

Fruits frais

Mardi
23/06

Concombre vinaigrette

Couscous de légumes
(courgette, navet)

Fromage blanc nature

Duo pastéque melon

Menu

Le chef et son équipe vous proposent :

Mercredi

du 22 juin 2026 au

Jeudi
25/06

Taboulé (semoule) aux
raisins secs

R6ti de dinde jus au romarin

Blé pilaf

Tomate rotie au four

Reblochon (AOP)

Salade de fruits Acapulco

Vendredi
26/06

Tarte fine aux poivrons

Poisson blanc a la
bordelaise

Pommes de terre vapeur
persillées

Gratin de courgettes
Petit suisse nature

Flan patissier

Samedi

Dimanche

AOC AOP

BBC

BIO Ce2

HVE

IGP

Label Rouge

Local MSC

RUP STG

TDF

ASC

GAP

Com




Lundi
29/06
Macédoine de légumes
vinaigrette

Moules mariniéres
Frites

Compotée d'aubergine a la
tomate

Camembert

Coupe de pastéque

Mardi
30/06

Tapenade d'olives noires et
toast

Jambonneau braisé et son
jus de viande

Pommes de terre
boulangéres

Haricots verts persillés
Yaourt nature

Fruits frais

Menu

Le chef et son équipe vous proposent :
du 29 juin 2026 au

Mercredi

Jeudi
02/07
Carottes a la marocaine
(cumin, curry)

Gratin d'aubergine
courgette ricotta

Reblochon (AOP)

Petits pots de glace

Vendredi
03/07
Salade de lentilles a I'oignon
rouge
Calamars a la Catalane
(tomates, oignons) et
chorizo
Pates Tagliatelles
Piperade (poivron, oignon)

Fromage blanc aux fruits

Fruits frais

Samedi

Dimanche

AOC AOP BBC

BIO Ce2

IGP

Label Rouge Local MSC

RUP STG TDF

ASC
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